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              Vini Rossi  
                     Campania 

 

 
Sertura  
Montefalcione (AV) 

Taurasi docg, 2019 
Aglianico  

Attenta selezione delle uve, 2 anni in barrique, affinamento in bottiglia 

48,00 

Aglianico Irpinia doc, 2022 
Aglianico 

Dalla stessa massa del Taurasi, vinificazione e maturazione in acciaio 

24,00 

 

 

 

La Molara 
Luogosano (AV) 

Santa Vara, Taurasi docg, 2014 
Aglianico 

Matura 12 mesi in acciaio e 18 mesi in tonneaux di rovere francese 

50,00 

Santa Vara, Taurasi docg Riserva, 2015 
Aglianico 

Matura 12 mesi in acciaio, 24 mesi in tonneaux di rovere francese 

60,00 

Valeria, Irpinia Campi Taurasini doc, 2018 
Aglianico 

Matura 12 mesi in acciaio e 36 mesi in tonneaux di rovere francese 

28,00 

 

 

 

 

 

 



 

2 
 

 

Quintodecimo 

Mirabella d’Eclano (AV) 

Vigna Grande Cerzito, Taurasi docg Riserva, 2021 
Aglianico 

Cru di un ettaro impiantato nel 2004 su suolo vulcanico da caduta 

250,00 

Terre d’Eclano 
Aglianico 

Matura 18 mesi in barrique di rovere francese, seducente e raffinato 

100,00 

 
 

Terredora 
Montefusco (AV) 

Il Principio, Aglianico Irpinia doc, 2017 
Aglianico 

Matura in piccoli fusti di rovere per 18 mesi, seguito da lungo 

affinamento in bottiglia 

34,00 

 

Rossovermiglio 

Paduli (BN) 

Aglianico Sannio doc, 2019 
Aglianico 

Attentissima selezione delle uve, matura 12 mesi in barrique 

30,00 

 

La Rivolta 
Torrecuso (BN) 

Aglianico del Taburno docg, 2020 
Aglianico 

Matura 18 mesi in botti di legno 

30,00 
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La Guardiense – Le Janare 
Guardia Sanframondi (BN) 

Lucchero, Aglianico Sannio doc, 2021 
Aglianico 

Matura per il 20% in legno nuovo, la restante parte in barrique di 

secondo passaggio 

24,00 

Cantari, Aglianico Sannio doc Riserva, 2016 
Aglianico 

Matura 12 mesi in barrique nuove e poi in vasche di cemento 

32,00 

Cantone, Piedirosso Sannio doc, 2021 
Piedirosso 

Matura 8 mesi in barrique nuove e poi in vasche d’acciaio 

35,00 

 

 

 

 

Cantine del Mare 
Monte di Procida (NA) 

Sorbo Rosso, Piedirosso dei Campi Flegrei doc, 2018 
Piedirosso 

Vigne secolari a piede franco, matura in botte grande  

50,00 

 

Portolano 

Pozzuoli (NA) 

Piedirosso dei Campi Flegrei doc, 2022 
Piedirosso 

Vinificazione in vasche di acciaio inox 

24,00 
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Vesù  
Terzigno (NA) 

Lacryma Christi Rosso Vesuvio doc, 2022 
Piedirosso 70%, Aglianico 30% 

Vinificazione in acciaio, sulle bucce per 15 gg, per poche bottiglie numerate 

34,00 

 

Casa Setaro 
Trecase (NA) 

Don Vincenzo, Lacryma Christi del Vesuvio doc Riserva, 

2020 
Piedirosso 70%, Aglianico 30% 

Matura in botti grandi di rovere francese per 24 mesi 

40,00 

 

Forno  
Terzigno (NA) 

Gragnano della Penisola Sorrentina doc, 2024 

Piedirosso, Aglianico, Sciascinoso, altre varietà 

Matura in acciaio e rifermenta in autoclave 

26,00 

 

Selvanova 

Castel Campagnano (CE) 

La Corda di Luino Rosso, Terre del Volturno igt, 2021 
Pallagrello Nero 50%, Aglianico 50% 

Vinificazioni separate in acciaio inox, ove matura sulle fecce fini per 

6 mesi 

24,00 

 

Alois 

Pontelatone (CE) 

Campole, Aglianico igt Campania, 2019 
Aglianico 100% 

Fermenta in acciaio inox, sosta per la malolattica in botte grande, 

affinamento in bottiglia 

26,00 
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Zannini 

Falciano del Massico (CE) 

Campierti, Falerno del Massico doc, 2021 
Primitivo 

Matura 9 mesi in acciaio, seguito da breve passaggio in barriques, 

affinamento in bottiglia 

 

 

34,00 

 

Papa 
Falciano del Massico (CE) 

Conclave, Falerno del Massico doc, 2021 
Primitivo 

Vinificazione in acciaio, maturazione per 12 mesi in acciaio e 5 mesi 

in barriques 

36,00 

 

Pippo Greco 
Agropoli (SA) 

Saùco, Aglianico Cilento doc, 2021 
Aglianico 

Matura prima n acciaio e poi in barriques per 12 mesi 

28,00 

 

 

 

Alfonso Rotolo 
Rutino (SA) 

Le Ghiandaie, Paestum Rosso igt, 2022 
Aglianico 

Fermenta in acciaio e matura per 6 mesi in barrique 

26,00 
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Piemonte 
 

Ciabot Berton  
La Morra (CN) 

3 Utin, Langhe Nebbiolo doc, 2023 
Nebbiolo 

Vinificazione e maturazione in acciaio 

35,00 

Rutuin, Dolcetto d’Alba doc, 2023 
Dolcetto 

Da vigna storica in cru Barolo, fermentazione e maturazione in acciaio per 

12 mesi 

25,00 

Fisetta, Barbera d’Alba doc, 2023 
Barbera 

Fermentazione e maturazione in vasche di acciaio inox 

27,00 

Vigna Bricco San Biagio, Barbera d’Alba superiore doc, 

2020 
Barbera 

Da vigna di oltre 80 anni in cru Barolo, matura per 18 mesi in botti grandi 

di rovere 

40,00 

Barolo del Comune di La Morra docg, 2020 
Nebbiolo 

Dalle Mga Bricco San Biagio, Cappallotto, fermenta in cemento e matura 

in rovere di Slavonia 

58,00 

Barolo Rocchettevino docg, 2012 
Nebbiolo 

Monovigna Mga Rocchettevino, fermenta in cemento e matura in rovere di 

Slavonia e in cemento 

80,00 
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Giacomo Fenocchio 
Monforte d’Alba (CN) 

Barolo Bussia docg, 2020 
Nebbiolo 

Monovigna Mga Bussia, fermentazione spontanea, matura 6 mesi in acciaio 

e 30 mesi in rovere 

80,00 

 

Rocca fu Battista 
Barbaresco (CN) 

Secondine, Barbaresco docg, 2021 
Nebbiolo 

Matura in tonneaux e botti di rovere da 10 hl per 24 mesi 

62,00 

 

Gaja 

Barbaresco (CN) 

Barbaresco docg, 2012 
Nebbiolo 

Matura 24 mesi in barrique 
240,00 

Accornero  

Vignale Monferrato (AL) 

Bricco del Bosco, Grignolino del Monferrato Casalese 

doc, 2022 
Grignolino 

Vinificazione e maturazione in vasche di acciaio inox 

28,00 

 

Ca’ Nova 
Bogogno (NO) 

Ghemme docg, 2014 
Nebbiolo 

Vinificazione in acciaio inox, maturazione per 18 mesi in tonneau di rovere 

francese 

50,00 
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Vespolina, Colline Novaresi doc, 2021 
Vespolina  

Vinificazione e maturazione in acciaio inox 

24,00 

 

Lombardia 
 

 

 

Ca' del Bosco  
Erbusco (BS) 

Corte del Lupo, Curtefranca Rosso doc, 2023 
Merlot 38%, Cabernet Sauvignon 33%, Cabernet Franc 22%,  

Carménère 7% Fermentazioni separate in acciaio,  

matura in legno e in acciaio per 18 mesi 

55,00 

 

 

 

Veneto 

 

Bruno Damoli 
Negrar in Valpolicella (VR) 

Volavìa, Valpolicella Classico doc, 2022 
Corvina, Corvinone, Rondinella 

Vinificazione e maturazione in vasche di acciaio inox 

38,00 

 

Giago, Valpolicella Ripasso Class. Superiore doc, 2019 
Corvina, Corvinone, Rondinella 

Fermenta in acciaio, ripasso sulle vinacce dell’Amarone, matura per 3 anni 

in piccole botti di rovere 

48,00 

Checo, Amarone della Valpolicella Classico docg, 2015 
Corvina, Corvinone, Rondinella 

Appassimento di 120 giorni, matura per 5 anni in botti piccole di rovere 

francese esauste 

100,00 

 

 



 

9 
 

Tenute Sant’Antonio 
Lavagno (VR) 

Monti Garbi, Valpolicella Ripasso Superiore doc, 2021 
Corvina e Corvinone 70%, Rondinella 20%, Croatina e Oseleta 10% 

12 mesi in tonneaux da 500 litri, dei quali il 30% nuovi, il 70% di secondo 

passaggio 

36,00 

La Bandina, Valpolicella doc Superiore, 2021 
Corvina e Corvinone 70%, Rondinella 20%, Croatina 5%, Oseleta 5% 

Matura 24 mesi in botti nuove di rovere francese da 25 hl 

42,00 

Antonio Castagneti, Amarone della Valpolicella doc,   

 2019 

Corvina e Corvinone 70%, Rondinella 20%, Croatina 5%, Oseleta 5% 

Matura 2 anni in tonneaux nuovi da 500 litri di rovere francese 

70,00 

 

Nevio Scala  
Lozzo Atestino (PD) 

Novecentonovantanove, Veneto Rosso igt, 2021 
Cabernet Franc 60%, Merlot 40% 

Fermentazioni spontanee, matura in cemento per 16 mesi, non filtrato, 

senza aggiunta di solfiti 

36,00 

 

Friuli 

 

Edi Skok  
San Floriano in Collio (GO) 

Merlot Collio doc, 2019 
Merlot 

Vinificazione e maturazione in acciaio inox 

38,00 
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Alto Adige 

 

Cantina Valle Isarco 
Chiusa (BZ) 

Pinot Nero, Alto Adige doc, 2023 
Pinot Nero 

Fermentazione e maturazione in acciaio inox, senza svolgere la malolattica 

30,00 

Aristos Pinot Noir, Alto Adige doc Riserva, 2022 
Pinot Nero 

Fermenta in parte in acciaio, in parte in tonneaux aperti, matura per 18 mesi 

in tonneaux 

60,00 

Lagrein, Alto Adige doc, 2023 
Lagrein 

Fermentazione in acciaio, maturazione sulle fecce nobili in botte grande 

 

30,00 

Schiava, Alto Adige doc, 2023 
Schiava (Vernatsch) 

Fermentazione in acciaio, ove matura sulle fecce nobili  

svolgendo la malolattica 

24,00 

 

 

 

Endrizzi 

San Michele all’Adige (TR) 

Cabernet Sauvignon, Trentino doc, 2022 
Cabernet Sauvignon 

Vinificazione in acciaio, maturazione in botti grandi per 12 mesi 

28,00 

Lagrein, Trentino doc, 2022 
Lagrein 

Vinificazione in acciaio, maturazione in botti grandi per 12 mesi 

 

30,00 
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Teroldego Rotaliano doc, 2022 
Teroldego 

Vinificazione in acciaio, maturazione in botti grandi per 12 mesi 

 
28,00 

Golalupo, Pinot Nero Riserva, Trentino doc, 2021 
Pinot Nero 

Da vigna vecchia, fermenta in acciaio, matura per 12 mesi in barriques e 6 

mesi in fusti grandi 

40,00 

 

 

 

 

 

Sardegna  
 

Berritta  
Dorgali (NU) 

Thurcalesu, Cannonau di Sardegna doc, 2021 
 Cannonau  

Maturazione in acciaio per 6 mesi e in botti medi e grandi per altri 12 mesi 

45,00 

Don Baddore, Isola dei Nuraghi igt, 2022 
Cannonau 50%, Syrah 50% 

Fermenta in botti di legno, matura in acciaio per 8 mesi e in botti grandi di 

rovere per 12 mesi 

48,00 
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Emilia-Romagna 
 

Ceci  

Torrile (PR) 

Otello Nero di Lambrusco, Emilia igt 
Lambrusco Maestri 

Rifermentazione in autoclave secondo il Metodo Charmat 

26,00 

 

 

Toscana 

 

Villa Patrizia 
Roccalbegna (GR) 

Lorneta, Morellino di Scansano docg, 2023 
Sangiovese 

Vinificazione e maturazione in acciaio 

35,00 

Leremo, Montecucco doc, 2021 
Sangiovese 65%, Merlot 35% 
Vinificazione e maturazione in acciaio 

28,00 

Orto di Boccio, Toscana Rosso igt, 2016 
Sangiovese 75%, Merlot 20%, Cabernet Sauvignon 5% 

Vinificazione in acciaio, maturazione in barrique nuove  

per il 70% per 18 mesi 

52,00 

Albatraia, Ciliegiolo Toscana igt, 2019 
Ciliegiolo 

Fermentazione spontanea in acciaio e maturazione per 6 mesi in 

barrique esauste 

35,00 
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Serpaia 
Magliano (GR) 

Morellino di Scansano docg, 2023 
Sangiovese 

Vinificazione e maturazione in acciaio 

28,00 

Serpaiolo, Toscana igt, 2022 
Merlot, Cabernet Sauvignon, Sangiovese, Petit Verdot 

Vinificazione e maturazione in acciaio, affinamento in bottiglia 

 

30,00 

 

Donna Olimpia 
Bolgheri (LI) 

Donna Olimpia 1898, Bolgheri doc, 2021 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Cabernet Franc 

Matura almeno per un anno in barrique di rovere francese 

45,00 

Campo alla Giostra, Bolgheri doc, 2020 
Cabernet Sauvignon 

Matura in botti di rovere francese (50% nuove, 50% di un anno)  

per 18 mesi 

52,00 

 

Tenuta San Guido  
Bolgheri (LI) 

Sassicaia, doc Bolgheri, 2020 
Cabernet Sauvignon 85%, Cabernet Franc 15% 

Matura in barrique di rovere per un terzo nuove per 24 mesi 

500,00 

Sassicaia, doc Bolgheri, 2001 
Cabernet Sauvignon 85%, Cabernet Franc 15% 

Matura in barrique di rovere per un terzo nuove per 24 mesi 

500,00 
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Marchesi Antinori  
San Casciano Val di Pesa (FI) 

Tignanello, Toscana igt, 2021 
Sangiovese, Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc 

Matura per 16 mesi in fusti di rovere in parte nuovi 

180,00 

Solaia, Toscana igt, 2015 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc e Sangiovese  

Matura in fusti nuovi di rovere per 18 mesi 

500,00 

Lavacchio 

Montefiesole (FI) 

Cedro, Chianti Rufina docg, 2022 
Sangiovese, Canaiolo, Ciliegiolo 

Maturazione in botti di rovere da 35 hl per circa 12 mesi 

27,00 

 

 

San Leonino 
Castellina in Chianti (SI) 

Al Limite, Chianti Classico docg, 2021 
Sangiovese 

Matura In botte di rovere di Slavonia da 90 hl e in vasche di cemento per 18 

mesi 

35,00 

 

Poggerino  
Radda in Chianti (SI) 

Bugialla, Chianti Classico Riserva docg, 2019 
Sangiovese 

Fermentazione spontanea in acciaio, maturazione in botte grande e 

tonneaux per 18 mesi 

48,00 
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Fattoi 
Montalcino (SI) 

Rosso di Montalcino doc, 2022 
Sangiovese 

Sosta per qualche mese in botti di rovere 

35,00 

Brunello di Montalcino docg, 2019 
Sangiovese 

Almeno 36 mesi in botti di legno di rovere e tonneaux francese, almeno 10 

mesi in bottiglia 

65,00 

 

Fattoria dei Barbi 
Montalcino (SI) 

Rosso di Montalcino doc, 2023 
Sangiovese 

Matura in parte in acciaio e in parte in botti di rovere 

36,00 

 
Vigna del Fiore, Brunello di Montalcino docg, 2019 

Sangiovese 
Elevato in botti di piccola e media capacità per almeno  

24 mesi, e successivamente in botti grandi 

140,00 

 

 

Tenuta Trerose 
Montepulciano (SI) 

Santa Caterina, Vino Nobile di Montepulciano docg,  
Sangiovese 

Matura in botti da 60 e 70 hl per 12 mesi 

42,00 
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Marche 

 

Angelo Accadia  
Serra San Quirico (AN) 

Kérmes, Rosso Piceno doc, 2019 
Sangiovese 70%, Montepulciano 30% 

Vinificazione e maturazione in acciaio 

33,00 

 

Abruzzo 
 

Marramiero 
Rosciano (PE) 

Incanto, Montepulciano d'Abruzzo doc, 2021 
Montepulciano 

Matura 24 mesi in acciaio 

28,00 

 

 

Umbria  
 

Arnaldo Caprai  
Montefalco (PG) 

Collepiano, Montefalco Sagrantino docg, 2020 
Sagrantino 

Matura per 22 mesi in barrique di rovere francese 

54,00 

Montefalco Rosso doc, 2022 
Sangiovese 70%, Sagrantino 15%, Merlot 15% 

Matura per 12 mesi in legno di rovere di Slavonia e barrique di rovere 

francese 

28,00 
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Puglia 
 

Fabiana  
San Giorgio Ionico (TA) 

Calidus, Primitivo di Manduria doc, 2022 
Primitivo 

Vinificazione e maturazione in acciaio 

42,00 

Kalema Primitivo, Salento igt, 2022 
Primitivo 

Vinificazione e maturazione in acciaio 

32,00 

Kalema Negroamaro, Salento igt, 2021 
Negroamaro 

Maturazione in tonneau di rovere per circa 6 mesi 

32,00 

 

Felline 
Manduria (TA) 

Giravolta, Primitivo di Manduria doc, 2019 
Primitivo 

Matura per 9 mesi in rovere francese 

36,00 

Felline Anniversario, Primitivo di Manduria doc Riserva,  

2010 
Primitivo 

Fermentazione spontanea, matura per 9 mesi in tonneaux a bassa tostatura 

per 9 mesi 

65,00 

Sum, Susumaniello igt Salento, 2017 
Susumaniello 
Matura in acciaio 

30,00 
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Surani 
Manduria (TA) 

Soranì, Primitivo di Manduria doc, 2020 
Primitivo 

12 mesi di maturazione in botti di rovere 

30,00 

Dionysos, Primitivo di Manduria doc Riserva, 2019 
Primitivo 

Matura 18 mesi in botti e barriques di rovere 

48,00 

 

Torrevento  
Corato (BA) 

Vigna Pedale, Castel del Monte Riserva docg, 2015 
Nero di Troia 

Vinificazione in acciaio e maturazione per 12 mesi in botte grande 

26,00 

 

Basilicata 
 

Paternoster 
Barile (PZ) 

Synthesi, Aglianico del Vulture doc, 2019 
Aglianico 

Matura per 12 mesi in botti grandi di rovere per l’80% ed in barriques mai 

nuove per il 20% 

30,00 

 

Calabria 
 

Ippolito 1845  
Cirò Marina (KR) 

Colli del Mancuso, Cirò Rosso Riserva doc, 2019 
Gaglioppo 

Maturazione per 12 mesi in botti di rovere 

37,00 
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Sicilia 

Calcagno 
Passopisciaro (CT) 

Nireddu, Etna Rosso doc, 2021 
Nerello Mascalese 80%, Nerello Cappuccio 20% 

Matura per 2 mesi in botti di rovere e poi in acciaio 

 

38,00 

 
 

Tenuta delle Ferle  
Caltagirone (CT) 

Frappato doc Vittoria, 2021 
Frappato 

Vinificazione e maturazione in acciaio 

34,00 

Nero d’Avola doc Vittoria, 2017 
Nero d’Avola 

Vinificazione e maturazione in acciaio 

34,00 

Cerasuolo di Vittoria docg, 2017 
Frappato, Nero d’Avola 

Vinificazione e maturazione in acciaio 

42,00 

 

Planeta 

Menfi (AG) 

Maroccoli, Syrah Terre di Sicilia igt, 2019 

Syrah 

Matura in barriques di rovere di Allier, 35% nuove, 35% 2° passaggio, 30% 

3° passaggio 

40,00 
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Internazionali 

 

Dubreuil-Fontaine 
Pernand-Vergelesse (Cote de Beaune) 

Notre Dame de Bonne Esperance, Bourgogne AOC, 2022 
Pinot Noir 

Matura in parte per 12 mesi in botti di rovere esauste 

60,00 

 

Chateau Yveline 
Lalande de Pomerol (Bordeaux) 

Château Yveline, Lalande de Pomerol AOC, 2020 
Merlot 90%, Cabernet franc 10% 

Matura in barrique 

45,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

21 
 

 

Vini Rosati  
 

 

Sertura  
Montefalcione (AV) 

Rosato Irpinia doc, 2022 
Aglianico  

Breve macerazione, vinificazione e maturazione in acciaio 

26,00 

 

Fabiana  
San Giorgio Ionico (TA) 

Kalema Negroamaro del Salento Rosato igt, 2023 
Negroamaro 

Breve macerazione, vinificazione e maturazione in acciaio 

25,00 

 

Valle delle Ferle 
Caltagirone (CT) 

Rosato Terre di Sicilia igt, 2022 
Frappato, Nero d’Avola 

Brevissima macerazione sulle bucce in pressa, vinificazione e maturazione 

in acciaio 

30,00 
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Vini Bianchi  
 

Sertura 

Montefalcione (AV) 

Fiano di Avellino docg, 2022 
Fiano 

Vinificazione e maturazione in acciaio 

30,00 

Greco di Tufo docg, 2022 
Greco 

Vinificazione e maturazione in acciaio 

30,00 
 

Portolano 
Pozzuoli (NA) 

Falanghina dei Campi Flegrei doc, 2022 
Falanghina 

Vinificazione e maturazione in acciaio 

24,00 
 

Casa Setaro 
Trecase (NA) 

Aryete, Vesuvio Caprettone doc, 2022 
Caprettone 

Matura in anfora e tonneaux per 6 mesi 

35,00 
 

Rossovermiglio  
Paduli (BN) 

Falanghina Sannio doc, 2022 
Falanghina 

Vinificazione e lunga maturazione sui depositi nobili in acciaio 

24,00 

Greco Sannio doc, 2022 
Greco 
Vinificazione e lunga maturazione sui depositi nobili in acciaio 
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27,00 

Fiano Sannio doc, 2021 
Fiano 
Vinificazione e lunga maturazione sui depositi nobili in acciaio 

27,00 

 

Selvanova 

Castel Campagnano (CE) 

La Corda di Luino Bianco, Terre del Volturno igt, 2022 
Pallagrello Bianco 50%, Fiano 50% 

Vinificazioni separate in acciaio inox, ove matura sulle fecce fini per 

6 mesi 

24,00 

 

Cantina Valle Isarco 
Chiusa (BZ) 

Sauvignon, Alto Adige doc, 2023 
Sauvignon 

Vinificazione e maturazione sui depositi nobili in acciaio 

28,00 

 

Riesling Aristos, Alto Adige Valle Isarco doc, 2022 
Riesling 

Vinificazione con breve macerazione in acciaio, matura 10 mesi in 

parte in legno grande 

42,00 

 

Endrizzi 

San Michele all’Adige (TR) 

Chardonnay Trentino doc, 2023 
Chardonnay 

Vinificazione e maturazione in acciaio 

26,00 

 

Gewürztraminer Trentino doc, 2023 
Gewürztraminer 

Vinificazione e maturazione in acciaio 

32,00 
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Cantine Berritta  
Dorgali (NU) 

Tziu Martine, Vermentino di Sardegna doc, 2021 
Vermentino 

Fermentazione in acciaio con i propri lieviti, breve macerazione 

35,00 

 

 

Mormaj  
Tocco da Casauria (PE) 

Pecorino Colline Pescaresi igt, 2022 
Pecorino 

Fermentazione spontanea, 5 giorni sulle bucce, non chiarificato, senza 

solfiti aggiunti o minimi 

36,00 

 

Angelo Accadia 
Serra San Quirico (AN) 

Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico doc, 2022 
Verdicchio 

Vinificazione e maturazione in acciaio 

26,00 

 

Calcagno 
Passopisciaro (CT) 

Ginestra, Etna Bianco doc, 2022 
Carricante 

Vinificazione e maturazione in acciaio 

 

42,00 
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Bollicine 
 

 

Rossovermiglio 

Paduli (BN) 

Frenesia, Sannio Falanghina Spumante doc, brut 
Falanghina 

Metodo Charmato lungo (12 mesi) 

27,00 

Casa Setaro 
Trecase (NA) 

Pietrafumante, Spumante Mill. 2021, brut 

Caprettone  

Metodo Classico, 30 mesi sui lieviti 

40,00 

Pietrafumante Rosé, Spumante Mill. 2020, brut 
Piedirosso 

Metodo Classico, 30 mesi sui lieviti 

42,00 

 

Endrizzi 

San Michele all’Adige 

Endrizzi brut, Trento doc 
Chardonnay 

Metodo Classico, 24 mesi sui lieviti 

38,00 

Piancastello Zero, Trento doc Riserva Millesimato,  

pas Dosé 
Chardonnay, Pinot Nero 

Metodo Classico, 48 mesi sui lieviti 

50,00 

 

Piancastello Rosé, Trento doc Millesimato, brut 
Pinot Nero, Chardonnay 

Metodo Classico, 36 mesi sui lieviti 

52,00 
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Corte Fusia  
Coccaglio (BS) 

Franciacorta docg, brut 
Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco 

Metodo classico, 24 mesi sui lieviti 

48,00 

Franciacorta Satén docg, brut 
Chardonnay e Pinot Bianco 

Metodo classico, 24 mesi sui lieviti 

56,00 

Franciacorta Rosé docg, brut 
Pinot Nero 

Metodo classico, 24 mesi sui lieviti 

62,00 

 

Uberti 

Erbusco (BS) 

Magnificentia, Franciacorta Satèn docg, mill. 2019, Brut 
Chardonnay 

Metodo Classico, 40 mesi sui lieviti 

70,00 

Comari del Salem, Franciacorta docg, mill. 2017, extra 

Brut 
Chardonnay 80%, Pinot Bianco 20% 

Metodo Classico, 60 mesi sui lieviti 

72,00 

Sublimis, Franciacorta docg Riserva docg, mill. 2017, 

dosaggio zero 
Chardonnay 

Metodo Classico, 72 mesi sui lieviti 

78,00 
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Ca’ Nova 
Bogogno (NO) 

Jad’or, Spumante Bianco Metodo Classico, brut 
Erbaluce 

Metodo Classico, 24 mesi sui lieviti 

45,00 

Jad’or, Spumante Rosé Metodo Classico, extra brut 
Nebbiolo 

Metodo Classico, 24 mesi sui lieviti 

45,00 
 

Veuve Ambal 
Montagny-lès-Beaune (Bourgogne) 

Crémant de Bourgogne AOC, Grande Cuvée Rosé, brut 
Pinot Noir, Gamay, Chardonnay 

Metodo Classico, 15 mesi sur lies 

36,00 

Crémant de Bourgogne AOC, nature zero dosage 
Pinot Noir, Chardonnay, Gamay, Aligoté 

Metodo Classico, 18 mesi sur lies 

42,00 

 

Berthet-Bondet 
Château-Chalon (Jura) 

Crémant du Jura AOC, brut nature 
Chardonnay 70%, Savignin 30% 

Metodo Classico, 24 mesi sur lies 

75,00 

 

Gérard Neumeyer  
Molsheim (Alsazia) 

Crémant d’Alsace AOC, brut 
Chardonnay 

Metodo Classico, 24 mesi sur lies 

48,00 
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Laurent Perrier  
Tours-sur-Marne (Champagne) 

La Cuvée, Champagne AOC, brut 
Chardonnay 50%, Pinot Noir 35%, Pinot Meunier 15% 

Metodo Champenoise, 36 mesi sur lies 

85,00 

Blanc de Blancs, Champagne AOC, brut nature 
Chardonnay 

Metodo Champenoise, 48 mesi sur lies 

145,00 

Rosé, Champagne AOC, brut 
Pinot Noir 

Metodo Champenoise, 48 mesi sur lies 

145,00 

 

Dom Perignon  
Épernay (Champagne) 

Vintage 2015, Champagne AOC, brut 
Pinot Noir, Chardonnay 

Metodo Champenoise, 72 mesi sur lies 

350,00 

 

Louis Roederer  
Reims (Champagne) 

Cristal, Champagne AOC, brut  
Pinot Noir 60%, Chardonnay 40% 

Metodo Champenoise, 72 mesi sur lies 

160,00 

 

Ruinart  
Reims (Champagne) 

Ruinart, Champagne AOC, brut 
Pinot Nero 57%, Chardonnay 40%, Pinot Meunier 3% 

Metodo Champenoise, 36 mesi sur lies 

100,00 
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Rosè, Champagne AOC, brut  
Pinot Noir 55%, Chardonnay 45% 

Sosta 36 mesi sur lies. 

150,00 

 

Perrier-Jouët 
Épernay (Champagne) 

Grand Brut, Champagne AOC 
Pinot Noir 40%, Chardonnay 20%, Pinot Meunier 40% 

Metodo Champenoise, 36 mesi sur lies 

100,00 

 
 

Charles Heidsieck 
Reims (Champagne) 

Brut Reserve, Champagne AOC 
Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay 

Metodo Champenoise, 36 mesi sur lies 

100,00 

Rosé Brut Reserve, Champagne AOC 

Pinot Nero 33%, Chardonnay 34%, Pinot Meunier 33% 
Metodo Champenoise, 48 mesi sur lies 

150,00 

 

Bruno Paillard 
Reims (Champagne) 

Blanc de blancs Gran Cru, Champagne AOC, extra brut 
Chardonnay 

Metodo Champenoise, 48 mesi sur lies 

175,00 

Bollinger  

Aÿ-Champagne (Champagne) 

Brut Special Cuvée, Champagne AOC, brut 
Pinot Noir 60%, Chardonnay 25%, Pinot Meunier 15% 

Metodo Champenoise, 36 mesi sur lies 

 

120,00 
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